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Metzgerei Gollerthan, 74906 Bad Rappenau, 07268/487

Kalte Platten

Schinken Bratenplatte

verschieden Sorten gekochter Schinken, Kraichgauer Bauernschinken, Lachsschinken,

Kasseler, kalter Braten

Brotzeitplatte

Rauchschinken, Regensburger, Rducherwiirstchen, hausmacher Wurst, Obazda,
Kasewiirfel.
garniert mit Radieschen, Essiggurken, Tomaten und Landbutter

Aufschnittplatte

verschieden Wurstorten, reichhaltig garniert

Gefluigelplatte

gegrillte Hdhnchenkeule, kleine Putenschnitzel, Hihnchenbrustfilet in Scheiben,

kleine Putenspielle

Gegrilltes Roastbeef
auf Platte dekoriert mit Remouladendip

Kasebrett

verschiedene Kasesorten mit Obst garniert

Raucherfischplatte

wahlen Sie aus:

Forellenfilet gerduchert, Raucherlachs, Lachswiirfel, Lachsstremelchen,
Raucherpralinen-Selection dazu Sahne-Meerrettich oder DillsoRRe
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Bayrisches Buffet

WeiBwiirste mit Brezel und siiRem Senf
Leberknodelsuppe

Salate
Krautsalat mit Speck
Kartoffel-Gurkensalat

Warme Speisen

% gegrillte Bauernente
Spanferkelbraten mit WeiRBbiersoRe
Gegrillte Schweinshaxe

Beilagen

Semmelknoédel oder Kartoffelknodel
Apfelrotkohl

Sauerkraut oder bay. Kraut mit Kiimmel

Dessert

bay. Creme mit Fruchtspiegel

Brotzeitbrett’l

= Raucherwiirstchen, Obazda, Kasewiirfel, Rohschinken, Schwarzwurst,
Bierwurst
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Herbstliches Buffet

Vorspeise:
Hubertusschmalz mit Holzofenbaguette
Kiirbis-Ingwersuppe

Salate

Feldsalat mit Speck und Croutons
Kartoffesalat

Rettichsalat

Karottensalat

Warme Speisen

Rehbraten , Hubertus” mit WildrahmsoRe, Birnen und
Preisselbeeren

Rinderroulade mit BratensoRe

Kalbsgeschnezeltes mit Champignons

Beilagen

Spatzle

Apfelrothkohl

Bohnen mit Speckwiirfel

Dessert

Apfelstrudel mit VanillesoBe
Weincreme

Kaseauswahl
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Spargelbuffet

Vorspeise

Spargelsalat an Radieschen-Krauter Dressing
knackige Blattsalate mit Joghurt Dressing
Schinken-Spargel Rollchen

Warme Speisen

Rindersteak
Schweinelendchen

Kleine panierte Kalbschnitzel

Beilagen

Petersilienkartoffel

Tagliatelle

frischer weiBer Strangenspargel mit Sauce Hollandaise
oder warmer Butter

Dessert
frische Erdbeeren mit Sahnequark
Kaseauswahl
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Kalt-warmes Buffet

Vorspeise

gemischte Raucherfischplatte
verschiedene Antipasti
Serrano Schinken mit Oliven
dazu verschiedene Brotsorten

Warme Speisen

Schweinemedaillons mit frischen Champignons
Burgunderbraten

pochiertes Lachsfilet an DillsoRe

Beilagen

Spatzle

Wildreis
Petersilienkartoffeln
Gemiiseplatte der Saison

Dessert
frischer Obstsalat
Mousse au chocolat
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Schwabisches Buffet

Vorspeise
Fladlesuppe

Salate
Schwabischer Kartoffelsalat
Blattsalat mit Essig-Ol Dressing

Warme Speisen

Maultaschen geschmelzt mit Rostzwiebeln
Schweinelendchen mit Champignonrahmsof3e
Kleine Zwiebelrostbraten mit Bratensof3e

Beilagen
Spatzle
Schupfnudeln

Dessert

Apfelblechkuchen

oder

Ofenschlupfer mit VanillesoBe und Apfelmus
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Klassisches Buffet

Vorspeise

Shrimps Cocktail mit Friichten
Forellenfilet gerauchert

dazu Butter und Baguette

Warme Speisen

Gefiillte Kalbsbrust mit RahmsoRe
Gegrillter Spanferkelbraten mit BratensoRe
Rinderschmorbraten

Beilagen
Petersilienkartoffeln
Semmelknddel
Gemiiseplatte der Saison

Dessert

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
Kasebrett

Partybrotchen
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Grillbuffet ..

Fleisch und Wiirste

Grillsteak vom Rind, Schwein und Pute
Lamm Grillscheiben

GyrosspieRe

Putenspiele mit Ananas
Bratwurstschnecke

Kasegriller

rote Grillwiirste

fiir Vegetarier und andere Feinschmecker

veg. Schafskdse in Olivenol gegrillt

gegrilltes Gemiise (Auberginen, Zuchini, Paprika)
kleine Kartoffeln mit Krauterfrischkase

GrillsoR3e
CurrysoRe
Barbecue-Dip
ZigeunersofRe
Tzaziki

Krauterbutter
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Grillbuffet

Salate

bunte Blattsalate mit Joghurtdressing und Essig-Ol Dressing
Gurkensalat

Griechischer Bauernsalat mit Schafskase
Kartoffel-Rucolasalat

Tomaten-Mozzarell mit frischem Basilikum

Nudelsalat mit Kirschtomaten in Basilikum — Pesto

Brotkorb mit Partybrotchen und Baguette
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Buffet Toscana

Vorspeise

Parmaschinken mit Melone

Vitello tonnato

ausgebackenes Gemiise

(Auberginen, Champignon, Paprika, Zuchini)
dazu Baguette und Ciabatta

Warme Speisen

Penne al’amatriciana

Osso Buco

Schweinelendchen mit Olivenkruste auf Balsamicosof3e

Salate
ital. Brotsalat mit Mozzarella
bunter Blattsalat mit Balsamico Dressing

Beilagen
Rosmarinkartoffeln
Tagliatelle

Dessert
Tiramisu
Panna Cotta mit frischen Beeren
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Flying Dinner/ ..
Fingerfood

Zur Auswahl:

Suppen im Glas serviert:
Karotten-Ingwersuppe
Petersilenwurzelsuppe
Badische Kartoffelsuppe
Tomatencremesuppe

Salate im Glas serviert:

Cesarsalat = gebratenes Hiihnchen mariniert auf
knackigem Romanasalat

Rucolasalat mit Parmesanspane und Granatapfel
ital. Nudelsalat mit Kirschtomaten

Salat von Chorizzo mit weiRe Bohnen u. getr. Tomaten
Kartoffelsalat mit Hackfleischballchen

Indischer Reissalat

Rindfleischsalat

Waldorfsalat mit Mandarinen und Niissen
Garnelensalat mit Currydressing

Shrimpssalat mit Friichten

Thunfischsalat mit Paprika und Gurke



Metzgerei Gollerthan, 74906 Bad Rappenau, 07268/487
Flying Dinner/ ..
Fingerfood

Kanapees/Happchen:

Kraichgauer Landschinken mit Gurke und Tomate
Roastbeef mit Remoulade

ital. Salami mit Oliven

Parmaschinken mit Parmesan

Saftschinken mit Tomate und Gurke
Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich
Melonencocktail mit Parmaschinken
Ziegenkdse mit Feigenmarmelade

Anti Pasti

Krauterfrischkdase an Pumpernickeltaler

Crepes Roulade mit Ricotta und Parmaschinken

leckeres Fingerfood, warm:

Currywurst im Glas

Tortellini Carbonara

Mini Schnitzel vom Schwein, Pute, am Spiel}
Thai Hithnchen mit Erdnuss-Sol3e
Lachswiirfel im Sesammantel auf Blattspinat
Datteln im Speckmantel



